Délicat

Pain soufflé — Jambon ibérique de bellota / 23 €
Plateau de fromages — vache — brebis — chévre / 14 €
Sardines fumées au pain de cristal / u. 4 €

Terrine de parfait de foie - brioche / 20€

Pain de coca a la tomate / 3,50 €

Tartre

Tartare de Steak Classique /25€
Tartare de thon rouge /22€

Duo de tartare de saumon et bar /19€
Tartare de tomates vegan /14€

Gaspacho — Créme

Gaspacho a la betterave et candi a la mandarine / 12 €
Créme Dubarry - senteurs tubéreuse / 13 €
Vichyssoise aux asperges blanches - ile flottante au basilic / 13 €

Salade

Ventréche de thon - tomate — cébette — olive noire / 16€
Tomate—burrata — jukebox — croissant au pesto rosso / 15 €
Lentille beluga — pomme — amande - 5 épices - pain pita/ 14 €
César — Batavia — poulet braisé¢ — Pecorino / 16€

Pates

Rigatte - crémeux de Parme - lardons / 15€

Viande

Burger de beeuf Waldorf ou Plant Based / 19€

Burrito trois viandes - pico de gallo — coriandre et citron vert / 19€
Coca - tajini au poulet —tzatziki —chicharrén/ 18€

Cétes de porc ibérique laquées — purée de potiron / 19 €

Filet de beeuf — jus de romarin — pomme de terre de Macaire / 26 €

Poisson

Turbot Dariola — sauce aux agrumes et caviar de lompe /19€
Curry thai de poisson et crevettes - riz jasmin /20€

Otak - Otak de bar - saté cacahuéte /19€

Pissalardiére — oignon caramélisé — St Pierre — capres 21€

Douce

Tarte Tatin /7€

Mel j'ai tué avec des noix/ 7 €
Mousse au chocolat équatorienne /7€
Baklava pistache / 7€

Terrine de glace B&J's /7 €
Tartelette aux mirabelles / 7 €

Service 4 pain 2,00 € TVA incl.
(nous avons des informations sur les allergénes)
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