
Delicat 

Pan souflée -Jamón ibérico de bellota/ 23 € 

Tabla de quesos - vaca -oveja- cabra / 14€ 

Sardina ahumada en pan de cristal / u. 4€ 

Terrina de parfait de foie - brioche / 20€ 

Pan de coca con tomate / 3,50€ 
 

Tartar  
 

Steak Tartar clásico / 25€ 

Tartar de atún rojo / 22€ 

Dúo tartar de salmón y lubina / 19€ 

Vegan tartar de tomate / 14€ 

 
 

Gazpacho – Crema  

Gazpacho con candi de remolacha y mandarina / 12€ 

Crema Dubarry - fragancias de túber / 13€ 

Vichyssoise de espárrago blanco - isla flotante de albahaca / 13€ 

 

Ensalada  

Ventresca de atún - tomate- cebolleta - aceituna negra / 16€ 

Tomate-burrata - rocola – croissant de pesto rosso / 15€ 

Lenteja beluga - manzana - almendra – 5 especias - pan de pita / 14€ 

César – Batavia – pollo braseado – Pecorino / 16€ 
 

Pasta  

Rigatte - cremoso de Parma - panceta / 15€       

                                        

Carne  
 

Hamburguesa de ternera Waldorf o Plant Based / 19€ 

Burrito tres carnes - pico de gallo - cilantro y lima / 19€ 

Coca -pollo tajini -tzatziki -chicharrón/ 18€ 

Pork Ribs ibérico lacada – puré de calabaza / 19€ 

Solomillo de ternera – jugo de romero – patata Macaire / 26€                                                                                                                    

 

Pescado 

Dariola de rodaballo - salsa citrica y caviar de lumpo / 19€ 
Thai curry de pescado y gambas - jasmin rice / 20€ 

Otak - Otak de corvina - saté de cacahuete / 19€ 

Pissalardiere - cebolla caramelizada - St Pedro – alcaparrones / 21€ 
 

Dulce 

Tarta Tatin /7€ 

Mel i mató con frutos secos / 7€  

Mousse de chocolate Ecuador / 7€  

Baklava de pistacho / 7€ 

Terrina de helado B&J’s / 7€  

Tartaleta de ciruelas crema de Mirabelle / 7€ 

 
Servicio de pan 2,00 € Iva incl. 

(disponemos de información de alérgenos) 

 


